Unser TEILE! Konzept ist einfach: bestellt verschie-
dene ,Teile” und geniel3t die Vielfalt der Aromen
unserer Kreationen zusammen mit Freunden und
Familie. Teilt eure Gerichte, teilt die Gesellschaft
und habt eine wunderbare Zeit gemeinsam mit
unserem Gaunerei-Team.

Von Donnerstag bis Samstag.



weine 1ENLE!

Speisen.

€

Maronensuppe &
Triffeldl. Croutons. Kréutercreme.

Rote-Bete-Carpaccio #
Feta. Walnuss. Apfel-Chutney.

Wintersalat &

Feldsalat. Orangenfilets. Walnuss. Brotchips.

Upgrade:
Jakobsmuschel
Feta

+75€

+4€

*ausschlielSlich in Kombination mit einem
grofsen Teil oder einem weiteren kleinen Teil

groBeTElLE!

10

16

Roastbeef (ARG) 200g
Entrecote-Ribeye (ARG) 2509
Rinderfilet (ARG) 180g

Option 1: als Rostbraten ,Gauner-Art”

mit Kalbsjus, Dreierlei Zwiebel und
halber Maultasche

Option 2: mit Kalbsjus, Rotkraut und
saisonalem Gemdlise

Zanderfilet

+7€

+6€

Velouté. karamellisierte Maronen. Fenchel.

Karotten. Cranberry-Chutney.

Franzosische Entenbrust
Orangenjus. saisonales Gemdse.

Putenschnitzel

JagerrahmsolSe. Cornflakespanade. frittierter

Rosenkohl!
Portobello-Pilz #

Perlgraupen-Risotto. Walnuss.
Apfel-Chutney. saisonales Gemdse.

Beilagen

24
33
30

29

27

21

21

Kartoffelpiree
Hausgemachte Spatzle

Rote-Bete-Gnocchi

siiBeTEll-E!

6.5
6.5

Dessert of the Week
Tagesempfehlung!
Wende dich an unser Team.
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