Unser TEILE! Konzept ist einfach: bestellt verschie-
dene ,Teile” und geniel3t die Vielfalt der Aromen
unserer Kreationen zusammen mit Freunden und
Familie. Teilt eure Gerichte, teilt die Gesellschaft
und habt eine wunderbare Zeit gemeinsam mit
unserem Gaunerei-Team.

Von Donnerstag bis Samstag.



Speisen.

weine 1ENLE!

€
Butternut-Suppe # 10
Kirbiskerndl. Kirbiskern. Chiliféaden.
Rote-Bete-Carpaccio # 16
Ziegenkéase. Klrbis. Apfel-Chutney.
Herbstsalat # 9
Wildkrautersalat, Gurke. Tomate.,
Kirbiskern, Cranberry-Chutney.
Upgrade: Jakobsmuschel (+7.5€) |
Ziegenkéase (+5€) | Wachtelbrust (+12€)
Pilav-Reis nwg 6.5
Schalotte. Dattel. Jasminreis.
Bratkartoffeln 6.5
Schalotte. Speckwdirfel (+1.50€)
Maispliree & 7
groBeTEILE!
Roastbeef (ARG) 200g 27
Entrecote-Ribeye (ARG) 2509 36
Rinderfilet (ARG) 180g 33
Kalbsjus. Hokkaido-Klrbis. Saisonales Gemdise.
Skrei-Filet 33
Velouté. Hokkaido-KUirbis. Cranberry-Chutney.
Saisonales Gemuse.
Duroc-Karree 29
Jus vom Schwein. Hokkaido-KUirbis. Apfel-Chut-
ney. Saisonales GemUse.
Orientalisches Wildschwein-Haschee 27
Wildschweinragout. Papardelle. Stracciatella.
Putenschnitzel 26
Mexikanische Mole-Jus. Cornflakespanade.
karamellisierte Maiskolbchen.
Shakshuka ,Gauner-Art" g 16

Tomate-Paprika-Sugo. Ei. Krauter.
Upgrade: geschmorte Lammschulter (+6€)

siiBeTElI-E!

Dessert of the Week
Tagesempfehlung!
Wende dich an unser Team.




