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MENU

vorweg
Schwarzwaldsaibling mit seinem Kaviar 

weißer Spargel / grüner Apfel / Basilikum 

zwischendurch
Wachtelbrust  

grüner Spargel / Haselnuss / Erbse 

Nachspeise
Erdbeere / Mandel / Rhabarber

Hauptgericht
 Allgäuer Kalb

weißer Spargel / Blutorangen / Hollandaise / reifer Parmesan / Erdapfel / Estragon

Vorspeise I Zwischengang I Hauptgang I Dessert

Wir möchten darauf hinweisen, dass einzelne Komponenten des Menüs aus  
saisonalen oder bezugstechnischen Gründen variieren können.

DINNER
CLUB 
in Kooperation mit  
Weingut Schloss Ortenberg
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4 Gänge

Weinbegleitung
Gutswein Blanc 2022, trocken
Müller-Thurgau, Scheurebe

Granit Riesling, trocken 2022
Riesling

Collection Sauvignon Blanc 2023, trocken
Sauvignon Blanc et Gris

Collection Furore 2022, weiß trocken
Weißburgunder, Grauburgunder, Chardonnay

Collection Furore 2021, rot, trocken
Cabernet Sauvignon, Syrah, Spätburgunder

Sekt Muskateller 2021, extratrocken
Muskateller

125€ 
4 Gänge inkl. Weinbegleitung
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MENU

vorweg
Burrata

weißer Spargel / grüner Apfel / Basilikum 

zwischendurch
Bärlauch-Ravioli

grüner Spargel / Haselnuss / Erbse

Nachspeise
Erdbeere / Mandel / Rhabarber

Hauptgericht
Spargel-Quiche

weißer Spargel  / Blutorangen-Hollandaise / reifer Parmesan / Estragon
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Wir möchten darauf hinweisen, dass einzelne Komponenten des Menüs aus  
saisonalen oder bezugstechnischen Gründen variieren können.

DINNER
CLUB 
in Kooperation mit  
Weingut Schloss Ortenberg

Vorspeise I Zwischengang I Hauptgang I Dessert
4 Gänge

Weinbegleitung
Gutswein Blanc 2022, trocken
Müller-Thurgau, Scheurebe

Granit Riesling, trocken 2022
Riesling

Collection Sauvignon Blanc 2023, trocken
Sauvignon Blanc et Gris

Collection Furore 2022, weiß trocken
Weißburgunder, Grauburgunder, Chardonnay

Collection Furore 2021, rot, trocken
Cabernet Sauvignon, Syrah, Spätburgunder

Sekt Muskateller 2021, extratrocken
Muskateller

113€ 
4 Gänge inkl. Weinbegleitung


